SOUTHPARK

BRUNCH + LUNCH - EVENTS

BRUNSSIMENU 3.-4.10.

Puiston Brunssi 29,90 € Bubbly Brunch 386,90 € Kid’s Brunch 13,90 €

LAMPIMAT
Paistettu bratwurst ja hapankaali (L, G)
Paistettu vege wurst ja hapankaali (V)
Ldmpimia Pretzeleitd ja juustodippia (L)
Talon réstiperuna (L, G)

SALAATIT
Klassinen caesar - rapeaa romainea, talon caesarkastiketta ja parmesaania (G, L, sis.kala) seké rapeita krutonkeja (V)
Vihersalaatti ja talon vinaigrettia (G, V)

Paahdettua punajuurta, briejuustoa ja balsamicoa (L, G)
Paahdettu kurpitsa-lehtikaalisalaatti ja vaahterasiirappidressing (G, V)
Lamminsavukirjolohta ja sinappikastiketta (G, M)
Katkarapuskagen (M, G)

Suolakurkkua, hunajaa ja smetanaa (G, L)
Roquefort-crostini (VL)

Leikkeleitd (G, M)

Juustoja (L, G)

Paivan Silli (G, L)

Marinoituja oliiveja (G, V)

Valikoima pikkelivihanneksia (G, V)

Marinoituja balsamicokasviksia (G, V)

Lehtikaalipesto (G, L)
Ajvar-paprika-munakoisotahna (G, V)

LEIVAT JA LISUKKEET
Talon leipavalikoima (V, G*)

Voita (L), margariinia (V) ja tuorejuustoa (L)
Riisipiirakoita ja munavoita (L, G*)
Talon uunipuuro (G, V)

Vatkattu kanelivoi (L, G)

Kauden hilloke (G, V)

Jogurttia (L, G)

Talon Granolaa (G, V, sis.kookos)

MAKEAT
Talon suklaabrownie (L, G)
Omenapiirakkaa (L) ja vaniljakastiketta (G, L)
Suklaa-kookosmousse ja kirsikkaa (V, G)
Croissantteja (VL)

Hilloja (V, G)
Suklaa-péhkinélevite (sis.hasselpahkina, G)
Tuoreita hedelmia (G, V)
Irtokarkkeja

JUOMAT
Vastajauhettua Pausa-kahvia
Valikoima haudutettavia teelaatuja
Talon mehut

*Kysy gluteeniton/vegaaninen vaihtoehto henkilokunnaltamme.
Pidatdmme oikeudet muutoksiin.




SOUTHPARK

BRUNCH + LUNCH - EVENTS

BRUNCH MENU 3.-4.10.

Brunch 29,90 € Bubbly Brunch 36,90 € Kid’s Brunch 13,90 €
WARM DISHES

Fried bratwurst with sauerkraut (LF, GF)
Fried veggie wurst with sauerkraut (V)
Warm pretzels with cheese dip (LF)
House rosti potatoes (LF, GF)

™
SALADS | “‘4:'_,4:_‘" -

Classic Caesar - crispy romaine lettuce, house Caesar dressing and parmesan (GF, LF, contains fish
with crispy croutons (V) g
Green salad with house vinaigrette (GF, V) !
Roasted beetroot with Brie and balsamic (LF, GF)
Roasted pumpkin and kale salad with maple syrup dressing (GF, V) ‘
Hot-smoked rainbow trout with mustard sauce (GF, DF) el
Shrimp Skagen (DF, GF)
Pickled cucumber with honey and sour cream (GF, LF)
Roquefort crostini (LL)
Cold cuts (GF, DF)
Cheeses (LF, GF)
Herring of the day (GF, LF)
Marinated olives (GF, V)
Selection of pickled vegetables (GF, V)
Marinated balsamic vegetables (GF, V)
Kale pesto (GF, LF)
Ajvar bell pepper and eggplant spread (GF, V)

BREAD & SIDES
Selection of house breads (V, GF*)
Butter (LF), margarine (V) and cream cheese (LF)
;a\ Karelian rice pies with egg butter (LF, GF*)
b} House oven-baked porridge (GF, V)
Whipped cinnamon butter (LF, GF)
Seasonal compote (GF, V)
Yoghurt (LF, GF)
House granola (GF, V, contains coconut)

. SWEETS
%«\ House chocolate brownie (LF, GF)
A %‘ Apple pie (LF) with vanilla sauce (GF, LF)
%Q Chocolate and coconut mousse with cherries (V, GF)
\ Croissants (LL)
" \g“‘ Jams (V, GF)
Chocolate-hazelnut spread (contains hazelnuts, GF)
”\ Fresh fruit (GF, V)

Pick & mix sweets

DRINKS
Freshly ground Pausa coffee
Selection of brewed teas
House juices

*Ask our staff for gluten-free/vegan options.
We reserve the right to make changes.




	BRUNSSIMENU 3.-4.10.
	Puiston Brunssi 29,90 €​     Bubbly Brunch 36,90 €    Kid’s Brunch 13,90 €
	LÄMPIMÄT
	SALAATIT
	LEIVÄT JA LISUKKEET
	MAKEAT
	JUOMAT


	BRUNCH MENU 3.-4.10.
	Brunch 29,90 €​     Bubbly Brunch 36,90 €     Kid’s Brunch 13,90 €
	WARM DISHES
	SALADS
	BREAD & SIDES
	SWEETS
	DRINKS



