
LÄMPIMÄT
Mini bliniä ja lisukkeita (L)

 Suolakurkkua (G, V), hunajaa (G, M) ja smetanaa (G, L)
 Metsäsienisalaattia (G, L)

 Punasipulia (G, V)
 Linssi”kaviaaria” (G, V)

 Lämminsavulohimoussea (G, L)
 Tunaröra (G, M)

 Naudan briskettiä ja piparjuurta (G, L)

SALAATIT
Klassinen Caesar-salaatti:

Romaine-salaattia, talon Caesar-kastiketta ja parmesaania (G, L, sis. kala)
 sekä rapeita krutonkeja (V)

Vihersalaattia ja talon vinaigrettea (G, V)
Paahdettua punajuurta, sinihomejuustoa, viikunavinaigretteä ja pähkinöitä (G, L)

 Paahdettua kurpitsaa, lehtikaalia, kuivattua karpaloa ja vaahterasiirappivinaigretteä (G, V)
 Mini avocado toast (V)

 Leikkeleitä (G, M)
 Juustoja (L, G)

 Marinoituja oliiveja (G, V)
 Balsamicokasviksia (G, V)

 Pikkukurkkuja (G, V)
 Valikoima pikkelöityjä vihanneksia (G, V)

 Tuorehernehummusta (G, V)
 Vatkattua fetatahnaa (G, L)

LEIVÄT JA LISUKKEET
Talon leipävalikoima (V)

 Voita (L), margariinia (V) ja tuorejuustoa (L)
 Riisipiirakoita ja munavoita (L, G*)

 Talon uunipuuro (G, V) 
 Vaahdotettua kanelivoita (L, G)

Talon hilloke (G, V)

MAKEAT
Talon suklaabrownie (G, L)

 Valkosuklaamoussea ja vadelmaa (G, VL)
 Laskiaispullia hillolla (L)

 Croissantteja (VL)
Suklaa-pähkinälevite (sis. hasselpähkinää, G)

 Marmeladeja (G, V)
 Karkkeja

 Tuoreita hedelmiä (G, V)

JUOMAT
Vastajauhettua Pausa-kahvia

Valikoima haudutettavia teelaatuja
Talon mehut

Kauden smoothie (G,V)

Kysy gluteeniton/vegaaninen vaihtoehto henkilökunnaltamme.
Pidätämme oikeudet muutoksiin.

BRUNSSIMENU 21.-22.2.

Puiston Brunssi 29,90 €      Bubbly Brunch 36,90 €    Kid’s Brunch 13,90 €



WARM DISHES
Mini blinis with toppings (LF)

 Pickles (GF, V), honey (GF, DF) and sour cream (GF, LF)
 Wild mushroom salad (GF, LF)

 Red onion (GF, V)
 Lentil “caviar” (GF, V)

 Warm smoked salmon mousse (GF, LF)
 Tuna spread (GF, DF)

 Beef brisket with horseradish (GF, LF)

SALADS
Classic Caesar salad:

Romaine lettuce, house Caesar dressing and parmesan (GF, LF, contains fish)
 Crispy croutons (V)

Green salad with house vinaigrette (GF, V)
Roasted beetroot, blue cheese, fig vinaigrette and nuts (GF, LF)

 Roasted pumpkin, kale, dried cranberries and maple syrup vinaigrette (GF, V)
 Mini avocado toast (V)

 Cold cuts (GF, DF)
 Selection of cheeses (LF, GF)

 Marinated olives (GF, V)
 Balsamic vegetables (GF, V)

 Mini cucumbers (GF, V)
 Selection of pickled vegetables (GF, V)

 Fresh pea hummus (GF, V)
 Whipped feta spread (GF, LF)

BREAD
House bread selection (V)

 Butter (LF), margarine (V) and cream cheese (LF)
 Karelian pies with egg butter (LF, GF*)
 House baked oatmeal porridge (GF, V)

 Whipped cinnamon butter (LF, GF)
 House jam (GF, V)

SWEETS
House chocolate brownie (GF, LF)

 White chocolate mousse with raspberries (GF, LLF)
 Shrove buns with jam (LF)

 Croissants (LLF)
Chocolate-hazelnut spread (contains hazelnuts, GF)

 Marmalades (GF, V)
 Candy

 Fresh fruit (GF, V)

DRINKS
Freshly ground Pausa coffee

 Selection of brewed teas
 House juices

 Seasonal smoothie (GF, V)

Ask our staff for gluten-free/vegan options.
We reserve the right to make changes.

BRUNCH MENU 21.-22.2.

Brunch 29,90 €      Bubbly Brunch 36,90 €     Kid’s Brunch 13,90 €


