SOUTHPARK

BRUNCH + LUNCH - EVENTS

BRUNSSIMENU 6.-7.6.

Puiston Brunssi 29,90 € Bubbly Brunch 386,90 € Kid’s Brunch 13,90 €

LAMPIMAT

Munakokkelia (L, G)
Lohipiirakkaa (L)
Quiche Lorrainea (

Paistettuja perunoita (

L)
V, G)

SALAATIT
Klassinen Caesar - rapeaa romainea, talon caesarkastiketta ja parmesaania (G, L, sis. kala)
seka rapeita krutonkeja (V)
Vihersalaattia ja talon vinaigrettea (G, V)
Caprese-salaatti — erilaisia tomaatteja, mozzarellaa, basilikaa ja balsamicoa (G, L)
Sitruunainen quinoa-fetasalaatti (G, L)
Lamminsavustettua kirjolohta ja sinappikastiketta (G, M)
Katkarapu Skagen (G, M)
Leikkeleita (G, M)
Juustoja (G, L)
Sillia (G, L)
Grillattuja ja marinoituja antipastivihanneksia (G, V)
Marinoituja oliiveja (G, V)
Valikoima pikkeldityja vihanneksia (G, V)
Chili-hummus (G, V)
Yrttinen jogurttikastike (G, L)

LEIVAT JA LISUKKEET
Talon leipavalikoima (V, G*)

Voita (L), margariinia (V) ja tuorejuustoa (L)
Riisipiirakoita ja munavoita (L, G*)
Talon uunipuuroa (V, G)
Vatkattua kanelivoita (G, L)
Turkkilaista jogurttia (L, G)

Talon granolaa (V, G, sis. kookosta)
Talon hilloketta (V, G)

MAKEAT
Talon suklaabrownie (L, G)
Ldmmin raparperi-kaurapaistos ja vaniljakastiketta (L, G)
Limepiirasta ja marenkia (L)
Mini pain au chocolat (V)
Croissant (L)
Nutellaa (sis. hasselpahkinas, G)
Marmeladeja (V, G)
Karkkeja
Tuoreita hedelmia (V, G)

JUOMAT
Vastajauhettua Pausa-kahvia
Valikoima haudutettavia teelaatuja
Talon mehut

Kysy gluteeniton/vegaaninen vaihtoehto henkilékunnaltamme.
Pidatdmme oikeudet muutoksiin.




SOUTHPARK

BRUNCH + LUNCH - EVENTS

BRUNCH MENU 6.-7.6.

Brunch 29,90 € Bubbly Brunch 36,90 € Kid’s Brunch 13,90 €

WARM DISHES
Scrambled Eggs (LF, GF)
Salmon Pie (LF)
Quiche Lorraine (LF)
Roasted Potatoes (V, GF)

SALADS T
Classic Caesar — crispy romaine, house Caesar dressing and Parmesan (GF, LF, contains fish) with crispy croutorfm;ypf
Green salad with house vinaigrette (GF, V)
Caprese Salad - assorted tomatoes, mozzarella, basil and balsamic glaze (GF, LF) g
Lemon Quinoa & Feta Salad (GF, LF) !
Hot-Smoked Rainbow Trout with Mustard Sauce (GF, DF)

Skagen Shrimp Salad (GF, DF)
Cold Cuts (GF, DF) el

Cheese Selection (GF, LF)

Pickled Herring (GF, LF)

Grilled and Marinated Antipasti Vegetables (GF, V)
Marinated Olives (GF, V)
Selection of Pickled Vegetables (GF, V)
Chili Hummus (GF, V)
Herb Yogurt Dressing (GF, LF)

BREAD
House Bread Selection (V, GF*)

Butter (LF), Margarine (V) and Cream Cheese (LF)
Karelian Rice Pies with Egg Butter (LF, GF*)
House-Baked Porridge (V, GF)
Whipped Cinnamon Butter (GF, LF)
Turkish Yogurt (LF, GF)

House Granola (V, GF, contains coconut)
House Fruit Preserve (V, GF)

SWEETS
House Chocolate Brownie (LF, GF)
Warm Rhubarb Crumble with Vanilla Custard (LF, GF)
Key Lime Pie with Meringue (LF)
Mini Pain au Chocolat (V)
Croissant (LF)
Nutella (contains hazelnuts, GF)
Fruit Preserves (V, GF)
Candy Selection
Fresh Fruit (V, GF)

DRINKS
Freshly ground Pausa coffee
Selection of brewed teas
House juices

Ask our staff for gluten-free/vegan options.
We reserve the right to make changes.
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