
LÄMPIMÄT
Mini-blinit ja lisukkeet (L, G*)

Suolakurkkua, hunajaa ja smetanaa (L, G)
Metsäsienisalaattia (L, G)

Kaviaarimoussea (L, G, kasvis)
Punasipulia (G, V)
Gubbröra (G, L)

Lämminsavulohimoussea (G, L)

SALAATIT
Klassinen caesarsalaatti – raikasta romainesalaattia, talon caesarkastiketta ja parmesaania (G, L, sis. kala)

Rapeita krutonkeja (V)
Vihersalaatti ja talon vinaigretteä (G, V)

Paahdettua hunaja–palsternakkaa, sinihomejuustoa ja pähkinää (G, L)
Kermainen perunasalaatti (G, L)

Deviled eggs (G, M)
Leikkelevalikoima (G, M)
Juustovalikoima (G, L)

Marinoituja oliiveja (G, V)
Valikoima pikkelöityjä vihanneksia (G, V)

Kurpitsa-hummus (G, V)
Ajvar-tahnaa (G, V)

LEIVÄT JA LISUKKEET
Saaristolaisleipää ja focacciaa (V)

Voita (L) ja margariinia (V)
Riisipiirakoita ja munavoita (L, G*)

Talon uunipuuroa (L, G, V*)
Vaahdotettua kanelivoita (L, G)

Hillottua omenaa (G, V)

MAKEAT
Talon suklaabrownie (L, G)

Raikasta sitruunapannacottaa (L, G)
Perinteistä pullavanukasta ja pehmeää vaniljakastiketta (L)

Voicroissantteja (VL)
Suklaa–pähkinälevitettä

Marmeladeja (G, V)
Makeisvalikoima

Tuoreita hedelmiä (G, V)

JUOMAT
Marjasmoothie (G, V)

Vastajauhettua Segafredo Pausa kahvia
Valikoima haudutettavia teelaatuja

Raikasta appelsiinituoremehua

Kysy gluteeniton/vegaaninen vaihtoehto henkilökunnaltamme.
Pidätämme oikeudet muutoksiin.

BRUNSSIMENU 10.-11.1.

Puiston Brunssi 29,90 €​     Bubbly Brunch 36,90 €    Kid’s Brunch 13,90 €



WARM DISHES
Mini blinis and accompaniments (LF, GF*)

Pickles, honey and sour cream (LF, GF)
Forest mushroom salad (LF, GF)

Caviar mousse (LF, GF, vegetarian)
Red onion (GF, VE)
Gubbröra (GF, LF)

Warm-smoked salmon mousse (GF, LF)

SALADS
Classic Caesar salad – fresh romaine lettuce, house Caesar dressing and parmesan (GF, LF, contains fish)

Crispy croutons (VE)
Green salad with house vinaigrette (GF, VE)

Roasted honey-glazed parsnip, blue cheese and nuts (GF, LF)
Creamy potato salad (GF, LF)

Deviled eggs (GF, DF)
Cold cuts selection (GF, DF)

Cheese selection (GF, LF)
Marinated olives (GF, VE)

Selection of pickled vegetables (GF, VE)
Pumpkin hummus (GF, VE)

Ajvar spread (GF, VE)

BREAD
Archipelago bread and focaccia (VE)

Butter (LF) and margarine (VE)
Rice pies and egg butter (LF, GF*)

House oven-baked porridge (LF, GF, VE*)
Whipped cinnamon butter (LF, GF)

Stewed apple (GF, VE)

SWEETS
House chocolate brownie (LF, GF)

Refreshing lemon pannacotta (LF, GF)
Traditional bread pudding and smooth vanilla sauce (LF)

Butter croissants (LL)
Chocolate–nut spread
Marmalades (GF, VE)
Selection of sweets
Fresh fruits (GF, VE)

DRINKS
Berry smoothie (GF, VE)

Freshly ground Segafredo Pausa coffee
Selection of brewed teas

Fresh orange juice

Ask our staff for gluten-free/vegan options.
We reserve the right to make changes.

BRUNCH MENU 10.-11.1.
Brunch 29,90 €​     Bubbly Brunch 36,90 €     Kid’s Brunch 13,90 €


